Restauration municipale

MENUS* DU 04 AU 08 NOVEMBRE 2024
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D'ORIGINE Biologique Contrélée | \"‘“:‘.‘2.%3/ Les me.nus sont sus'cept'lbles de
PROTEGEE — — varier selon les livraisons
Produit décongelé @ Menu végétarien Fait maison Viande et volaille Label Rouge

de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.
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MENUS* DU 11 AU 15 NOVEMBRE 2024
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Produit décongelé Menu végétarien .’ Fait maison Viande et volBIET Label Rouge
de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.
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MENUS* DU 18 AU 22 NOVEMBRE 2024
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varier selon les livraisons

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par
introduction ou par croisement.
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MENUS* DU 25 AU 29 NOVEMBRE 2024
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Menu végétarien
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptlbles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.
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