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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir I'ensemble des allergenes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.
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* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergenes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.



Restauration municipale

MENUS* DU 28 OCTOBRE au 31 OCTOBRE 2024

VILLE DE
HoulLLEs
Entrée R(SAG',)J:EZL:L?SE DUO DE CHOUX MINI ROULE A
pour les maternelles) VINAIGRETTE LUEMMENTAL
.’ FILET DE HOKI ' - .’
Plat LENTILLES CORAIL SAUCE BEURRE CEUFS
PROVENCALES BLANC UFS DURS
PA:CIE:'TSIER FLORENTINES
BOULGOUR CAROTTES (épinards béchamel)
POMMES DE TERRE
[ [
Produit X . Ed
laitier BUCHE DE CHEVRE
a8 FLAN
F FRUIT DE SAISON == p FRUIT
YAOURT AROMATISE NAPPE CARAMEL
[
A . . . , Pain au lait
Gdteau marbré Beignet aux pommes Pain de mie edam . .
. . . confiture + jus
+ fruit + lait + fruit "
d’orange
Appells:)otr;gigrigine m Agric;litoulgzi’irigine AC APPEIICa;:)t:érlj(’éCe)Hgine gt”j 4“'5/ @i_@ Les menus sont susceptibles de
P P B )i o varier selon les livraisons
Produit décongelé z“ _" Menu végétarien -.. Fait maison Viande et volaille Label Rouge

de France

* Conformément au réglement européen n°1169/2011, nous vous informons que nos menus sont susceptibles de contenir 'ensemble des allergénes a déclaration
obligatoire : gluten, crustacés, ceufs, poissons, arachide, soja, lait, fruits a coque, céleri, moutarde, sésame, anhydride sulfureux et sulfites, lupin, mollusques, par

introduction ou par croisement.
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